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NHALT [
750g Mehl
5009 Butter
3 Eigelb ZUM VERZIEREN:
2509 Puderzucker
1 Pk.  Backpulver - 2 Eigelb zum
1Prise Salz Bestreichen
- Streusel
ANLEITUNG:

Aus den Zutaten einen Knetteig herstellen
und einige Zeit kOhlen. Dann den Teig
dUnn ausrollen und verschiedene Formen
ausstechen. Mit verrUhrtem Eigelb ‘' o
bestreichen und mit den Streuseln

verzieren. Bei 180°C ¢3.10Min. backen.
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2409 Mehl
1509  Butter
1 Eigelb ZUM VERZIEREN
70g  Puderzucker
27TL Vanillezucker - Brombeermarmelade
2-3 TL Zitronensaft - Puderzucker
1Prise Soalz
ANLEITUNG
R

)
\\\\ .

Alle Zutaten mit "Knethaken“ zu einem glatten
Teig verkneten. FUr 1-2Std. kalt stellen. Backblech
mit Backpapier auslegen. Aus dem Teig kleine
Kugeln formen und auf das Backblech setzen. Mit
einem in Mehl getauchten Kochldffelstiel Locher

in die Kugeln bohren. (Vorsicht: Die Kugeln nicht
durchbohren!) Die Konfitire glatt rUhren, in der
Mikrowelle kurz erwarmen und mit einem Spritz-
beutel in die Vertiefungen der Teigkugeln follen.

Den Backofen auf 200°C vorheizen und die
Platzchen ca. 10 - 15Min. (aber nicht zu
dunkel) backen. Nach dem AbkUhlen mit
Puderzucker bestauben.
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INHALT

659 Butter :
3 Eiweid ZUM VERZIEREN g 10 00
1Prise  Salz
1509 Zucker - Nuss-Nugat-Creme
409  Menl - Puderzucker oder
1509  gemshlene Kakaopulver
HaselnUsse
ANLEITUNG
Il

FOr den Teig die Butter in einem Topf bei schwacher
Hitze zerlassen und abkOhlen lassen. EiweiB mit einer
Prise Salz sehr steif schlagen. Zucker einrieseln lassen,
dabei immer weiterschlagen. Jetzt essloffelweise das
Mehl zum Eischnee geben und mit dem HandrUhrgerat
auf niedrigster Stufe vorsichtig untermischen. Gemah-
lene NUsse ebenfalls unterrOhren. Dann die flUssige
Butter dazugeben und mit den Quirlen des Handrihr-
gerats unterrOhren. Den Backofen auf 180°C (Umluft
160°C) vorheizen. Von einem groBen Gefrierbeutel am
unteren Ende eine kleine Ecke abschneiden. Den ganzen
Teig in den Beutel geben. Etwa eurostickgroBe Tupfen
auf das Backpapier spritzen - nicht zu dicht, der Teig
lauft noch auseinander. Die Taler 12 Minuten backen
und abkUhlen lassen. Fir die Fillung die Unterseite eines
Platzchens mit etwas Nuss-Nougat-Creme bestreichen
und mit einem zweiten Platzchen zusammenkleben. Nun
kdnnen die Platzchen noch mit Puderzucker oder Kakao-
pulver bestaubt werden.
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