INGREDIENTS

750g farine
500g beurre
3 jaune d‘oeuf POUR DECORER

2509 sucre glace
1 petit sachet poudre a lever

., - 2 jaunes d‘ceuf pour
1 pincée  sel

badigeonner les biscuits
- granulés au chocolat

PREPARATION:

Mélangez tous les ingrédients, pétrissez
Jusqud obtenir une p°te et laissez-Ia
reposer un instant. Etalez ensuite I3 p“te
finement et découpez différentes formes
8 I'aide d‘emporte-pieces. Badigeonnez

I3 p"te de jasune d‘ceuf et garnissez-la
de granulés au chocolat. Laissez cuire é
180°C pendant environ 10 minutes.
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INGREDIENTS

240g farine
150g  beurre
1 jaune dfeuf POUR DECORER
70g sucre glace
2cc sucre vanillé - confiture de mires
2-3cc  jus de citron - sucre glace
1pincée sel
PREPARATION
I

Mélangez tous les ingrédients 3 I‘aide d‘un mixeur
muni de crochets & pte jusqu‘d I‘obtention d‘une
p"te lisse. Laissez reposer Ia p°te pendant 15 2
heures. Formez ensuite des petites boules de pte et
déposez-les sur 13 plaque de cuisson (sans oublier
de I3 recouvrir de papier sulfurisé). Creusez un petit
puits dans chacune des boules. Petit conseil : utilisez
pour ce faire une cuillere trempée dans de Is farine.
Veillez 3 ne pas transpercer I3 boule. Remuez I3
confiture jusqud ce quelle soit lisse, réchauffez-ls
brievement au micro-ondes. Versez-la ensuite dans
le puits des boules de p“te.

Préchauffez le four a 200°C. Laissez cuire les
biscuits environ 10 - 15 minutes, jusqu‘s ce qufils
prennent une teinte dorée. Ne les Iaissez pas
devenir trop foncés.

Laissez refroidir et saupoudrez de sucre glace. @
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MEREDENTS

659 beurre
3 blanc dieeuf POUR DECORER
Tpincée sel
1509 sucre - p"te 3 tartiner dux
40g fau‘/me hoisettes
1509 nonsettes, - sucre glace Ou C3Cao
concassées
PREPARATION
I

Faites fondre le beurre 3 feu doux dans une casserole
et réservez. Ajoutez une pincée de sel au blanc d‘ceuf
et battez ensuite le mélange. Ajoutez le sucre sans
arréter de battre. Ajoutez ensuite I3 farine cuillere par
cuillere au blanc d‘ceuf battu et mélangez délicatement
le tout 3 I‘aide d‘un mixeur réglé & la position I3 plus
basse. Incorporez-y maintenant les noisettes concas-
sées. Ajoutez-y ensvite le beurre fondu et mélangez a
Iaide d‘un mixeur. Préchauffez le four 3 180°C (chaleur
tournante 160°C). Transvasez I3 p"te dans une poche
8 douille et faites gicler des petites boules de I3 taille
d‘une piece d‘un euro sur le papier sulfurisé. Veillez

8 bien les espacer car I p"te va un peu se répan-
dre. Laissez cuire les biscuits pendant 12 minutes et
laissez-les refroidir. Pour le remplissage, tartinez le
dessous d‘un biscuit de p°te 3 tartiner aux noisettes et
collez-y un deuxieme biscuit. Il ne vous reste plus qua
saupoudrer les biscuits de sucre glace ou de cacao.
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